
 

 

 

 

 

 

2018, UN MILLESIME IDEAL ! 

 

 

 
Pendant l’hiver 2017/18, il pleut un jour sur deux (120% d’excédant !) et la température varie 
beaucoup d’un mois à l’autre. La vigne démarre doucement, presque en retard, puis se met à 
pousser de manière fulgurante à partir de mi-avril !  
 
Les conditions climatiques, globalement très chaudes, ensoleillées et sèches tiennent les maladies 
à l’écart : pas de grosse pression à gérer pour nous, mais un rythme de travail très soutenu. En 
juin, les grappes se forment en trois semaines au lieu de six habituellement !  
 
Grâce aux réserves d’eau accumulées pendant l’hiver, la vigne va tenir tête à la sécheresse 
estivale. Une pluie salvatrice le 23 aout viendra faire gonfler les baies et nous décidera à fixer 
la date de récolte au 30 aout. L’important est de ne pas atteindre des degrés alcooliques trop 
élevés. Ainsi, nous gérerons une vinification, certes fulgurante, mais sans encombre ! 
 
Les vins blancs de la récolte 2018 sont éblouissants. Leur nez explose, à la fois subtil et puissant. 
Leur bouche est dense et souple. La fraîcheur de ce millésime 2018 a été préservée grâce à une 
récolte précoce. 
 
Les vins rouges de la récolte 2018 feront référence : ils présentent une prodigieuse richesse 
aromatique. Ils explosent en bouche grâce à une superbe trame tanique. Fort plaisant à la 
dégustation jeune, ce millésime 2018 ne demande qu’à atteindre son apogée ... 
 
L’eau a donc été un acteur majeur de ce millésime de rêve, nous offrant quantité généreuse ET 
qualité superbe : il paraitrait qu’un vigneron vit de tels phénomènes seulement une fois ou deux 
dans sa vie … 
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